
  

Hecht-Spezial: 
 

 

Das Spezialangebot für Reise– und Wandervögel 
 

 

Fr. 33.50 
 

 

Bunter Salat oder Tagessuppe 

* * * 

Schweinsrahmschnitzel mit Champignons 

Mischgemüse 

Feine Nüdeli 

* * * 

Tagesdessert 

 

oder 
 

Bunter Salat oder Tagessuppe 

* * * 

Zanderfilet Arenenberg 

an Weissweinsauce mit Estragon 

Mischgemüse 

Pilawreis 

* * *   

Tagesdessert 
 

 

PS.  Schnell serviert und sensationell Gut! 
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Menuvorschläge 
 Tellergerichte 

ab 20 Personen 

Brigitte und Hans-Rudolf Dietrich 

 

Tel  052 741 24 63  Fax  052 741 52 07 

Email: info@hecht-mammern.ch 

www.hecht-mammern.ch 

Mittwoch und Donnerstag geschlossen 

Das Beste vom Bodensee in licher Umgebung 

Hotel - Restaurant Gasthaus zum Hecht 8265 Mammern 
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Wir freuen uns, dass Sie nach unseren Menuvorschlägen gefragt haben und 

wünschen Ihnen viel Spass bei der Auswahl Ihres Menus. 

Wir möchten Sie darauf aufmerksam machen, dass wir Ihnen aus küchentech-

nischen Gründen nur ein einheitliches Menu (oder ein Fisch und ein Fleisch-

menu) für die ganze Gesellschaft servieren können. Auch Gäste, die sich vege-

tarisch ernähren, werden wir mit viel Phantasie verwöhnen. 

Für die Rechnungsstellung ist die Anzahl Menus massgebend, die Sie uns 24 

Stunden vor dem Anlass gemeldet haben 

.  

Die folgenden Menuvorschläge sind als Tellergerichte gedacht. Als Einleitung 

zu diesen Gerichten empfehlen wir Ihnen eine Suppe oder einen Salat. 

Wünschen Sie diese Menus mit einem Nachservice, erhöht sich der Verkaufs-

preis um 25%. 

 

Für weitere Auskünfte über Menus und Anlässe wenden Sie sich bitte an Frau 

Brigitte Dietrich. Sie wird  mit Rat und Tat zum Gelingen Ihres Ausfluges bei-

tragen. 

 

Brigitte und Hans-Rudolf Dietrich 
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EN SAFTIGE BRATE 
Rindsbraten gespickt 

Kartoffelstock 

Rotkraut    

Fr. 30.50 

Schweinsbraten 

Kartoffelstock 

Mischgemüse 

Fr. 29.50 

Kalbsbraten 
Hausgemachte Knöpfli 

Mischgemüse 

Fr. 34.50 

SCHWINIGS 
Schweinsschnitzel paniert 

Pommes frites 

Fr. 21.50 

Schweinsschnitzel an Rahmsauce 

mit Champignons 

Mischgemüse, Nudeln 

Fr. 24.50 

Schweinsfilet Piccata Milanese 
Safran-Risotto 

Erbsen und Spargelspitzen 

Fr. 30.50 

Cordon bleu (Schweinefleisch) 

Pommes frites 

 

Fr. 26.80 

Schweinssteak mit Kräuterbutter 
Pommes frites 

 

Fr. 26.80 

Schweinssteak Zigeuner-Art 

Nudeln 

Fr. 26.80 

VORSPEISEN / GEMÜSE 
Tagessuppe 

 

Fr. 5.50 

Blattsalat klein 

 

Fr. 6.50 

Gemischter Salat 

 

Fr. 8.80 

Mischgemüse 

 

Fr. 4.50 
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CHALBIGS 

Cordon bleu (Kalbfleisch) 

Pommes frites 

Frische Gemüse 

Fr. 40.80 

Rahmschnitzel (Kalbfleisch) 

an Champignonrahmsauce 

 Nudeln 

Fr. 29.50 

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce 

Rösti 

Fr. 16.80 

TEIGWARÄ 

Spaghetti  Plausch 

3 verschiedene Saucen 

Fr. 23.80 

Tortelloni 

an Kräuterrahm 

Fr. 18.50 

LIECHT UND BEKÖMMLICH 
Kalbschnitzel nature  

auf Salatteller 

Fr. 31.50 

 

Schweinsschnitzel paniert  

auf Salatteller 

Fr. 25.80 

Pouletbrüstli gebraten 

auf Salatteller 

Fr. 26.80 

Heisser Beinschinken  

mit Kartoffel- und Kopfsalat 

Fr. 26.80 
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FISCHSPEZIALITÄTEN 

Felchenfilets Haus-Art 

gebraten, Sauce Tartare 

Salzkartoffeln 

Fr. 26.50 

Felchenfilets Champignons 

gedämpft auf Weissweinsauce 

Salzkartoffeln 

Fr. 28.50 

Felchenfilets Grenobler-Art 

mit Zitronenwürfeln und Kapern 

Salzkartoffeln 

Fr. 26.50 

Eglifilets mit Mandeln 
gebraten 

Salzkartoffeln 

Fr. 29.80 

Saiblingfilets Meunière 

gebraten, mit nussbrauner Butter 

Salzkartoffeln 

Fr. 27.50 

Zanderfilet Arenenberg  
gedämpft, auf leichter Rieslingsauce 

mit Estragonkräutern,  Reis 

Fr. 29.80 

 

Riesencrevetten gebraten 

auf Currygemüse 

 Pilawreis 

Fr. 32.50 

Zanderfilet Louisiana 

gebraten, mit Bananen und  

Tomatenwürfeln, Reis 

Fr. 27.50 
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.. UND ZUM SCHLUSS ÖPPIS 

SÜESSES. 
Diverse Créationen         mit 1 Kugel  

Glace oder Sorbet mit oder ohnne Schnäpsli 

 Fr. 6.80 

Früchtemousse mit Rahm                              Fr. 8.50 

Schokoladen-Mousse  Fr. 8.50 

Caramel-Köpfli  Fr. 5.50 

Gebrannte Crème  Fr. 8.50 

Fruchtsalat  Fr. 8.50 

Coupe „Hecht“                                        Fr. 8.50 

Gemischte Glace 2 Kugeln  Fr. 6.00 

Hausgemachtes Parfait glacé à l’Orange  Fr. 10.50 

Panna cotta mit Früchten  Fr.  7.50 

Nougat-Eistorte  Fr. 6.50 

Apfelstückli mit Zimtglace  Fr. 7.50 

Apfelweggli oder Nussgipfel  Fr. 2.80 

Crèmeschnitte  Fr. 4.50 

Torten je nach Wunsch  Fr. 5.50 



8 

EN FEINE Z’VIERI 

Portion Bündnerfleisch Fr. 21.80 

Landrauchschinken Fr. 15 50 

Speck am Stück oder geschnitten Fr. 10.50 

Fleischkäse am Stück Fr. 8.80 

z’Vieri-Plättli  

(Bündnerfleisch, Bauernschinken, Käse) 

Fr. 19 80 

Wurst-Käse-Salat Fr. 14.50 

Wurstsalat garniert Fr. 14.50 

Thonsalat garniert (Thunfisch) Fr. 17.80 

Salatteller mit gekochtem Ei Fr. 17.80 

Salatteller mit Bündnerfleisch Fr. 20.80 

Morchelterrine mit buntem Salat Fr. 16.50 

Fleischkäse gebraten mit Spiegelei Fr. 11.80 
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Wir begrüssen Sie im Hecht. 

 

Gerne zeigen wir Ihnen unsere liebevoll dekorierten Räu-

me, in welchen wir Sie mit bester Qualität aus Küche und 

Keller gerne verwöhnen werden. 

 

Fisch-Stube bis 30 Personen 

Gartensaal bis 40 Personen 

Hechtsaal bis 100 Personen 

Wirtschaft bis 25 Personen 


